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Mulet Noir, poutargue, araignée de mer, huile d’olive H, agrumes 39.- 

Morilles Jumbo en fines farces de volaille, 44.- 

Langoustines rôties, asperges vertes 

Gamberro Rosso de Sicile, chou-fleur, févètes,                                   46.-    

Concombres, réduction vanillée 

 

Barbue de la Côte d’Emeraude, céleris, poireaux, émulsion,  46.- 

Cresson de fontaine, verveine  

Saint-Pierre de Bretagne en aiguillette confit lentement, tuile sarasin 47.- 

Bar de ligne de Bretagne, asperges, caviar Asetra Iranien, coques 49.- 

 

Magret d’oie, betteraves, navets 48.- 

Mignon de porc nourri à la bière, réduction à la bière Père Jakob,  44.- 

Asperges blanches en meunière 

Carré d’agneau du Limousin, pesto à l’ail des ours, morilles 54.- 

 

Sélection de 3 fromages de chez Mr Bruand      18.- 

Rhubarbe pochée, tuile croquante et framboise fraîche 16.- 

Biscuit pain de Gênes, billes et gelée de pommes 16.- 

Ronde de fraises vanillées 16.- 

 
    

Laissez votre avis et suivez nous ! 

#restaurantAparté 

 


