[Aparté

Al Yedbact

MENU SAINT-VALENTIN

210.- CHF
Apeéritif

+

Araignée de mer au miso blanc,

syphon pomme de terre, borage cress

+

Noix de Saint-Jacques de la baie de Saint-Brieuc en
habit vert,

truffe noire de Richerenches

+

Médaillon de homard bleu,

huile d’olive noire, caviar sturia vintage, persil mitsuba

<+

Blanc de barbue, -

émulsion moules de bouchot, caviar royal

daurenki, poireau ré6ti soja

Coeur de filet mignon de veau cuit en basse température,

croustillant pomme de terre

+

Nuage chocolat chaud,

lait glacé a |'impératoire, croquant au grué de cacao

+

Douceur féve de tonka et gianduja,

confit mangue passion, rafraichi a la-reine-des-prés



