
MENU DU GOÛT
TASTE MENU

CH F  5 9 . -  

 
Rue de Lausanne 41-43, 1201 Genève 

Tel : + 41 22 906 14 14 / royal@manotel.com

Menu servi du 16/09 au 16/10 midi et soir
Menu from 16/09 to 16/10 for lunch and dinner

Suprême de volaille GRTA en basse température, 
betterave céleri rave, pleurotes de Cartigny

GRTA poultry supreme at low temperature, 
beetroot, celeriac, mushrooms from Cartigny

Filet de féra du lac Léman,
concombre, mariné vinaigre de riz, safran de Meinier
Fillet of Lake Geneva féra, cucumber, pickled in rice vinegar, 

saffron from Meinier

Fondant pomme golden, glace vanille
Golden apple fondant with vanilla ice cream

***

***

Féra : lac Léman / Lake Geneva
Concombre / Cucumber : GRTA 
Safran / Saffron : Meinier
Volaille / Poultry : GRTA 
Betterave, céleri / Beetroot, celery : Production Daniel Charles 
Pleurote / mushroom : Cartigny
Pomme Golden / Golden apple : GRTA 


