
Apéritif 
Aperitif

Berlingot de langoustine, émulsion crustacés, 
mousseline de ziste de citron

Berlingot of langoustine, shellfish emulsion, 
lemon zest mousseline

Bar côtier cuit à blanc, beurre battu yuzu, 
fondue de poireaux

Seabass cooked "à blanc", yuzu beaten butter,
 leek fondue

Suprême de volaille de Marsillon, courge butternut, 
émulsion ras el-hanout

Marsillon chicken breast, butternut squash, 
emulsion ras el-hanout

 Chocolat passion, Gianduja
Passion chocolate, Gianduja

MENU SAINT-VALENTIN
VALENTINE'S DAY MENU
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Rue de Lausanne 41-43, 1201 Genève 
Tel : + 41 22 906 14 14 / royal.fbm@manotel.com

Menu servi le 14 février au soir
Served for dinner the 14th february

*hors boissons / excluding beverages
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