
 
 
 

Un voyage « Éphémère » 
3 instants qui vous seront contés au gré de la houle. 

 

CHF 69.- 

 

Carte blanche 
8 moments choisis pour vous bercer le temps d’un repas. 

 

CHF 159.- 

Noix de st Jacques de la baie de st Brieuc, 
 

Pomme Granny-Smith, thé matcha, caviar royal daurenki 

***** 

Langoustine poêlée, 

Potimarron, lard sec du Valais, courge 

butternut au ras el-hanout 

***** 

Blanc de barbue, algues marines, tuile Sarrasin grillé, huile aneth 

***** 

Chamois d’Autriche en filet, betteraves, sauce poivrade 

***** 

Neige onctueuse de Senne Flade 

***** 

 

Poire confite au sirop zatar, glace crème double et tuile sésame noir 



 

 

Entre bise et brise 
6 chemins de la Bretagne au Léman 

 

CHF 129.- 

 

Le Triskel 
7 actes, au fil des saisons, où les éléments se rencontrent 

 

CHF 144.- 

 

Pour l’ensemble des convives  
(Servi jusqu’à 13h00 le midi et 20h45 le soir) 

 

 

 

 

 

 

Provenance de nos Viandes : 

Veau : Suisse/Pintade : France/Bœuf : Suisse 

Provenance de nos poissons : France 
 

 

 

Prix en CHF – TVA à 8.1 % et service inclus 

Nous sommes à votre entière disposition pour vous donner des informations détaillées sur la présence possible 

d’allergènes dans les plats de la carte. En cas d’allergie ou d’intolérance, veuillez-vous adresser à notre personnel 

qui vous renseignera volontiers. 

 


